GUGELHOF

Abendkarte

Aperitif  "Bellini " Pfirsichmark, Cointreau und Rieslingsekt
Pernod "Tomate” 2cl Pernod mit Grenadine und Wasser

Vorspeisen:
Opargelrabmsuppe mit Crepé-Lachsroulade

Fischsuppe mit Rotbarbenfilet Rouille, Kése und Knoblauchbaguette
PMeeresfriichtegratin mit dreierlei Gelees
Liegenkése im Ochwarzwélder-Schinkenmantel mit Apfelchutney
Créme “Briilée von der Entenleber mit Cwiebelmarmelade

Opargelsalat mit rosa gebratenen “Iranchen vom LL2ammriicken

Hauptgénge:
Tarte ‘Opezial  mit gekochtem “Wacholderschinken, Opargel Cherrytomaten,
PBériauchpesto und Mozzarella

WNudelroulade mit Ochafskése und Opinat gefiillt
auf Opargelragout dazu Parmesanknusper

Opanferkelbaxe auf “Weizenbier-Kiimmeljus mit Sauerkraut und Oerviettenknodel

Boeuf Bourguignon mit Lyoner Kartoffeln und gebratenem Speck

Weifler Spargel aus Beelitz mit neuen Kartoffeln und Sauce “Hollandaise
zusétzlich mit “Wachholderschinken
oder mit Ochnitzel vom alpenléndischen Milchkalb

Gebratenes Ochwertfischsteak auf Lucchinischeiben an Roten Linsen
Rumpsteak vom Black Angus mit Burgunder-Ochalotten und Kartoffelgratin

Dessert:

Erdbeeren Romanoff
Créme Briilée

Rbabarbercreme-Irichen

Dessert Wein 2005 Sauternes Les Tourelles de Lamothe 5¢c
7996 Chateau de Nouvelles Rivesaltes Ambre 5¢c

Bitte beachten Oie unsere Meniis auf der Riickseite
Wir bitten um Fhr Verstandnis,

dass wir auf der Terrasse keine Kreditkarten akzeptieren konnen.
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DMenii Vegetarisch

Opargelrabmsuppe mit Bérlauchpesto

Nudelroulade mit Schafskése und Spinat gefiillt
auf Opargelragout dazu Parmesanknusper

Créme Brilée
3-Gang Menii 23,50 €

Menii 2

Liegenkése im Ochwarzwélder-Ochinkenmantel mit Apfelchutney
Gebratenes Ochwertfischsteak auf Lucchinischeiben an Roten Linsen

oder
Rumpsteak vom Black Angus mit Burgunder-Ochalotten und Kartoffelgratin

Rbabarbercreme-T 6richen
3-Gang PMenii 31,90 €
PMenii 3
Oechs Weinbergschnecken gratiniert mit "Café de “Paris Butter”
Frische Forelle mit Riesling und Kréutern im eigenen Oaft gegart dazu Dampfkarioffeln
Gugelbupf Glacé
3-Gang PMenii 24.50 €

Menii 4

Oalat mit gerosteten Kiirbiskernen

Tarte ‘Opezial” mit gekochtem “Wacholderschinken, Opargel, Cherryfomaten,
PBériauchpesto und Mozzarella

Crdbeeren Romanoff
3-Gang PMenii 79,90 €

Weilwein der ‘Woche
2070 Weisser Burgunder Hofgarten, Freiberr von Gleichenstein, Oberrotweil 10 ¢/ 4,00 €
Duft von Birnen und Quitten, frisch und elegant mit zartem Schmelz 75 ¢/ 2400 €
Rotwein der Woche
2070 Opétburgunder, trocken, Weingut Landgraf Saulbeim, Rbeinbessen  70c/ 4,00 €

Trocken, vollmundig, harmonisch und samtig

75 ¢/ 2400 €



